
 

 

 

 

An�pas� 
 

Vitello tonnato (C/D/L/O) € 19,00 

Kalbfleisch mit Thunfischsauce 

Veal with tuna sauce 

 

Insalata di polpo e patate (L/R/O) € 20,00 

Oktopussalat mit Kartoffeln 

Octopus salad with potatoes 

 

Carpaccio di manzo invernale (C/D/L/O) € 20,00 

Italienisches Rindercarpaccio mit Pilzen 

Italian beef carpaccio with mushrooms  

 

Ba�uta di manzo al castelmagno con salsa di acciuga siciliana (G/B/H) € 23,00 

Rindertatar mit Castelmagno-Käse und sizilianischer Anchovis-Sauce 

Beef tartare with Castelmagno cheese and Sicilian anchovy sauce 

 

Burrata con zucchine alla scapece (G) € 18,00 

Burrata mit marinierten Zucchini 

Burrata with marinated zucchini 

 

 

Primi 
 

Paccheri con gamberi, pesto di pistacchio e lime (A/B/G/H/L) € 23,00  

Pasta mit Garnelen, Pistazienpesto und Lime8e 

Pasta with prawns, pistachio pesto and lime 

 

Rigatoni alla genovese napoletana (G/L/A/C)  € 22,00 

Rigatoni nach neapolitanischer Genovese-Art 

Rigatoni with Neapolitan Genovese Sauce 

 

Tagliatelle al tartufo (A/G/L) € 24,00 

Pasta mit Trüffel 

Pasta with truffle 

 

Maccheroncino alla carbonara (A/C/G) € 18,00 

Pasta Carbonara pasteurisiertes Eigelb, Parmigiano, Guanciale 

Pasta Carbonara pasteurized egg yolk, Parmigiano, guanciale 

 

Raviolaccio alla Norma con crema di rico�a salata e pomodorini (A/C/G/L)  € 20,00 

Ravioli mit Auberginen, Tomaten und Rico8acreme 

Ravioli with eggplants, tomatoes and rico8a creme 

 

Girasole di rico�a al ragù toscano (A/C/G/L)  € 18,00 

Ravioli mit Ragù aus der Toskana 

Ravioli with Ragù from Toscany 

 

 

 



 

 

 

 

 

Secondi 
 

Fri�ura di calamari (A/R) € 19,00 

Fri@erte Calamari 

Fried calamari 

 

Griglia�na di pesce (Gamberi, pesce spada, seppie) e verdure (D/L/O) € 24,00 

Gegrillter Fisch (Garnelen, SchwerAisch, Tintenfisch) und Gemüse  

Grilled fish (Prawns, swordfish, cu8lefish) and vegetables 

 

Tagliata di manzo con rucola, grana e pomodorini (G) € 24,00 

Rinder-Tagliata mit Rucola, Parmesan, Kirschtomaten  

Sliced beef with rocket, parmesan, cherry tomatoes  

 

Brasato di manzo con permen�er di patata e tartufo (G) € 26,00 

Rinderbrasato mit Kartoffelpuree und Trüffel 

Braised beef with mashed potatoes and truffle 

 

Fioren�na di "Fassona Piemontese" da 1kg per 2 persone con patate arrosto € 65,00 

FlorenDner Steak 1kg aus „Fassona Piemontese“ für 2 Personen mit Ofenkartoffeln 

FlorenDne steak 1kg from “Fassona Piemontese” for 2 people with roasted potatoes 

 

Parmigiana di melanzane (A/C/G/L) € 17,00 

Auberginenauflauf mit Tomaten und Mozzarella 

Eggplant casserole with tomatoes and mozzarella 

 

 

 

 

 

Contorni 
 

Insalata mista  € 6,00 

Gemischter Salat 

Mixed salad 

 

Insalata di rucola, pomodorini e mais € 7,00 

Rucolasalat mit Kirschtomaten und Mais 

Rocket salad with cherrytomatoes and corn 

 

Insalata di pomodori e cipolla rossa € 6,00 

Tomatensalat mit roten Zwiebeln 

Tomato-salad with red onions 

 
Insalata di spinaci, rico�a, cipolla rossa, pomodori € 7,00 

Spinatsalat mit Rico8a, roten Zwiebeln und Tomaten 

Spinach salad with rico8a, red onion and tomatoes 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Dolci 

 
Tiramisù al bicchiere (A/C/G) € 8,00 

Tiramisù  

Tiramisù  

 

Cheesecake al cioccolato/caramello/fru/ rossi (H/C/G) € 8,00 

Schokoladen-, Karamell- oder Beeren- Cheesecake 

Chocolate, caramel or red berry cheesecake 

 

Panna co�a al cioccolato/caramello/fru/ rossi (G) € 8,00 

Sahnepudding mit Schokoladen-, Karamell- oder Beeren 

Panna co8a with Chocolate, caramel or red berry 

 

Cannolo siciliano scomposto (G/H) € 8,00 

Cannolo siciliano “dekonstruiert” mit Rico8a 

Cannolo siciliano “deconstructed” with Rico8a 

 

Affogato (G) € 7,00 

Affogato 

Affogato 

 

 

 

 

 

 

Coperto / Gedeck / cover charge  € 1,80 
 

 

 

 

 

 

 

Allergeni 
(A) Cereali contenenD gluDne e prodo@ derivaD (B) Crostacei e prodo@ derivaD (C) Uova di pollame e prodo@ derivaD (D) Pesce e prodo@ derivaD 

(tranne la gelaDna di pesce) (E) Arachidi e loro derivaD prodo@ (F) Semi di soia e prodo@ derivaD (G) La8e e prodo@ la@ero-caseari di mammiferi 

(compreso il la8osio) (H) Fru8a a guscio e prodo@ derivaD (I) sedano e prodo@ derivaD (m) senape e prodo@ derivaD (N) Semi di sesamo e prodo@ 

derivaD (O) Anidride solforosa e solfiD (P) Lupini e prodo@ derivaD (R) Molluschi e prodo@ derivaD  

 

Allergene 
(A) GlutenhalDge Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse (B) KrebsDere und daraus gewonnene Erzeugnisse (C) Eier von Geflügel und daraus 

gewonnene Erzeugnisse (D) Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer FischgelaDne) (E) Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse (f) 

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse (G) Milch von SäugeDeren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) (H) Schalenfrüchte (Baumnüsse) 

und daraus gewonnene Erzeugnisse (I) Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse (M) Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse (N) Sesamsamen und 

daraus gewonnene Erzeugnisse (O) Schwefeldioxid und Sulfite (P) Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse (R) WeichDere und daraus gewonnene 

Erzeugnisse 

 

Allergens 
(A) Cereals containing gluten and derived products (B) Crustaceans and derived products (C) Poultry eggs and derived products (D) Fish and derived 

products (except fish gelaDne) (E) Peanuts and derived products (F) Soybeans and derived products (G) Milk and mammalian milk products (including 

lactose) (H) Nuts and derived products (I) Celery and derived products (m) Mustard and derived products (N) Sesame seeds and derived products (O) 

Sulfur dioxide and sulphites (P) Lupins and derived products (R) Molluscs and derived products 

 


