
 

 

 

Piatto del giorno € 12,50 | Tagesteller 

 

Antipasti 
 

Vitello tonnato (C/D/L/O) € 17,00 | Kalbfleisch mit Thunfischsauce 
 

Tentacolo di polpo con erbe di campo saltate e zuppetta di ceci (D/L/R/O) € 18,00 | Gegrillter Oktopus mit sautierten 

Wildkräutern und Kichererbsencreme 
 

Schiacciata di patate con misticanza, salsa al parmigiano e nocciole tostate (G/H) € 15,00 | Kartoffelpüree mit Salat, 

Parmesansauce und gerösteten Haselnüssen 
 

Burrata con pomodorini e crumble al tarallo (A/G) € 16,00 | Burrata mit Kirschtomaten und Tarallo-Crumble 
 

Primi 
 

Tagliatelle con gamberi, pomodorini e burrata (A/B/C/G) € 20,00 | Pasta mit Garnelen, Kirschtomaten und Burrata 
 

Panzerotto alla Valtellinese (A/C/G/L) € 18,00 | Panzerotti nach Valtelliner-Art 

 
Maccheroncino alla carbonara con guanciale croccante (A/C/G) € 17,00 | Pasta Carbonara mit knusprigem Speck 

 
Lasagna alla Bolognese (A/C/G/L/O) € 16,00 

 

Secondi 
 

Filetto di trota al cartoccio con salsa allo yogurt e insalatina di finocchi e arance (C/D/F) € 25,00  
In Folie gebackenes Forellenfilet mit Joghurtsauce und Fenchel- Orangensalat   

 
Tagliata di manzo con rucola, grana, pomodorini e salsa al balsamico (G) € 26,00 

Rinder-Tagliata mit Rucola, Parmesan, Kirschtomaten und Balsamico-Sauce 
 

Parmigiana di melanzane (A/C/G/L) € 16,00 | Auberginenauflauf mit Tomaten und Mozzarella 
 

Insalate 
 

Insalata mista € 6,00 | Gemischter Salat 
 

Insalata di rucola, finocchi e arance (G) € 7,00 | Rucolasalat mit Fenchel und Orange 
 

Dolci 
 

Creme brulé (C/G) € 8,- | Crème Brûlée 
 

Tortino caldo con salsa ai lamponi (C/G) € 9,- | warmes Schokoküchlein mit Himbeersauce 
 

Mousse allo yuzu con croccante alle mandorle e salsa all' arancia (A/G/H) € 9,- | Yuzu-Mousse mit Mandelkrokant 
und Orangensauce 

 
Crostata ai frutti di bosco e salsa alla vaniglia (A/C/G) € 8,- | Waldfrüchte-Törtchen mit Vanillesauce 

 

 

Coperto | Gedeck € 1,80 

Allergene

 


